
平成29年度地方創生推進交付金事業

主催／紀州有田ぶどう山椒会議・有田川町　共催／株式会社自遊人
お問い合わせ 有田川町産業振興部産業課　TEL 0737-52-2111（代表）
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【お車】有田IC・有田南ICから約50分。
【観光施設巡回バス（無料）】
　JR藤並駅東口10:10発-しみず温泉11:45着
　しみず温泉16:50発-JR藤並駅東口18:42着
　※しみず温泉から徒歩８分です。

清水行政局

しみず温泉

清水文化センター
会場までのアクセス

ぶどう山椒の魅力と農山村の未来ぶどう山椒の魅力と農山村の未来
ま ち の 将 来 を み ん な で 考 え ま せ ん か ？

有田みかんと並び、有田川町が誇るもう一つの日本一、ぶどう山椒。
“緑のダイヤ”と呼ばれるぶどう山椒のもつ魅力と可能性、

これからの農山村での暮らしについて、ゲストを招き共に考えます。

と　き 平成30年２月18日（日）14:00～16:30（開場13:30）

ところ 清 水 文 化 セ ン タ ー　和歌山県有田郡有田川町清水963-3

ぶどう山椒の魅力と可能性、農山村の未来を考えよう
第２部／パネルディスカッション

＜コーディネーター＞
岩 佐 十 良 氏 （株式会社自遊人 代表取締役 クリエイティブディレクター）

＜パネラー＞
中 東 久 雄 氏 （草　なかひがし 主人）
永 岡 冬 樹 氏 （かんじゃ山椒園 代表）

小 林 寛 司 氏 （villa aida シェフ）
弓 庭 一 太 氏 （しみず山椒生産組合 代表）

西 上 　 寛 氏 （株式会社茶のみ仲間 代表取締役）

株式会社自遊人 代表取締役
クリエイティブディレクター 岩 佐 十 良 氏

農業と食がまちを変える
～ 農山村を創生する「デザイン的思考」とは ～

第１部／基調講演

1967年東京都生まれ。武蔵野美術大学在学中の1989年にデザイン会社を創業
し、のちに編集者に転身。2000年、雑誌『自遊人』を創刊。2004年、拠点を東
京から新潟・南魚沼に移転。2014年、新潟県大沢山温泉にオープンした「里山
十帖」では、空間から食まで全てをディレクション。グッドデザイン賞
BEST100に選出される。2016年よりグッドデザイン賞審査員を務める。

事前の申し込みが
必要です。
※詳しくは
　裏面をご覧ください。

入場無料

有 田 川 町 創 生 シ ン ポ ジ ウ ム



以下の参加申込書に必要事項をご記入のうえ、いずれかの方法にてお申し込みください。

※住所欄は市区町村名までで結構です。
※いただいた個人情報を第三者へ提供することはありません。本事業の運営に必要な範囲内でのみ使用いたします。

■次の申し込み先に持参、またはFAXしてください。
　○金屋庁舎産業課（有田川町中井原136-2）
　○吉備庁舎企画財政課（有田川町下津野2018-4）
　○清水行政局産業振興室（有田川町清水387-1）　
■メールでお申し込みの場合は、必要事項を
　右記メールアドレス宛てに送信してください。

FAX.0737-32-9555

E-mail : n.sangyo@town.aridagawa.lg.jp

パ ネ ラ ー の ご 紹 介

参 加 申 し 込 み 方 法 ［２月14日（水）締切］

1952年、京都府生まれ。摘み草料理で知ら
れる京都「美山荘」料理長を27年務め、1997
年独立、京都市内にて「草　なかひがし」を開
く。ミシュランガイド京都・大阪にて２つ星。
料理マスターズ第８回シルバー賞受賞。

中東 久雄（草　なかひがし 主人）

1957年、旧清水町生まれ。大学卒業
後、旧清水町商工会へ就職。その後転
職を経て、2006年に「かんじゃ山椒園」
を設立し山椒の栽培・加工・販売を始
める。カフェも併設し、山椒のほか地
元の恵みを使った料理を提供している。

永岡 冬樹（かんじゃ山椒園代表）
1949年、旧清水町生まれ。1968年、
旧清水町役場に入庁。企画課等を経
て、2005年末に退職。退職後は家業
の山椒に本格的に取り組み、現在は
約５反の園地を栽培。2014年から「し
みず山椒生産組合」の代表を務める。

弓庭 一太（しみず山椒生産組合代表）
1969年、和歌山県生まれ。江崎グリコ
時代、新規市場開拓や既存商品の復活プ
ロジェクトなどに取り組む。その後、製
茶メーカーとして自社ブランド『茶のみ』
を金沢で起業。現在は多数の企業や自治
体のブランディング・企画開発も手掛ける。

西上 寛（株式会社茶のみ仲間代表取締役）

1973年、和歌山県生まれ。調理師学校卒業後、大
阪心斎橋「アルバ」を経て1994年に渡伊。1998年
帰国後、和歌山県岩出市にレストラン「aida」を開く。
2005年には１室のオーベルジュ「villa aida」として
リニューアルオープン。第４回料理マスターズ受賞。

小林 寛司（villa aidaシェフ）
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